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ALLGEMEINE GESCHAFTSBEDINGUNGEN
BANKETT & CATERING

1. TEILNEHMERANZAHL

Der Auftraggeber verpflichtet sich die endgltiltige Anzahl Gaste bis mindestens
48 Stunden vor dem Anlass mitzuteilen. Diese gilt als Verrechnungsbasis.
Abweichungen von mehr als 5 % von dieser Zahl werden zu 100 % in Rechnung
gestellt. Die angegebene Personenzahl dient auch zur Kalkulation des
Arrangements.

2. RESERVATIONS- & ANNULATIONSBEDINGUNGEN

Durch Ihre mindliche oder schriftliche, definitive Reservation wird die Buchung
rechtskraftig und verbindlich. Als Arrangement versteht sich die vereinbarte
Leistung multipliziert mit der in der Reservationsbestatigung angegebenen
Personenzahl.

3. HAFTUNG

Der Veranstalter haftet gegentiber dem Cateringort und dem AZB fur
Beschadigungen der Einrichtung oder des Inventars und fir Verluste, die durch den
Veranstalter, seine Hilfspersonen oder Teilnehmer verursacht wurden. Um Schaden
vorzubeugen, ist das Anbringen von Dekorationsmaterial und anderen
Gegenstanden stets mit dem Cateringort und dem AZB abzustimmen. In jedem Fall
hat der Veranstalter darauf zu achten, dass das Material feuerpolizeilichen
Anforderungen entspricht. Das AZB lehnt jede Verantwortung fir Diebstahl und
Beschadigung an mitgebrachten Objekten, Kleidern und Materialien ab.

4. MOBILAR

Tische, Stihle etc. kdnnen gerne durch uns organisiert, respektive zu gemietet
werden. Die Kosten dafur werden dem Veranstalter vom Zulieferer direkt in
Rechnung gestellt.

5. DEKORATION

Die Dekoration (Blumen, Kerzen, Namenskartli, etc.) ist grundsatzlich Sache des
Veranstalters. Gerne vermitteln wir Ihnen bei Bedarf einen Floristen aus unserer
Region. Fur die AusfUhrung/Mithilfe aufwandiger Dekorationen in [hrem Auftrag
verrechnen wir CHF 60 pro Mitarbeiterstunde.

6. RAUCHEN

Die Situation muss mit dem jeweiligen Cateringort abgesprochen werden; im Freien
ist das Rauchen grundsatzlich erlaubt. Die Veranstaltungsraume im AZB sind
rauchfrei.

7. PARKING
Vor dem AZB stehen kostenlose Parkplatze zur Verfiigung.

8. PREISE
Samtliche Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inklusive 7.7%
Mehrwertsteuer. Preisanpassungen vorbehalten.

9. ZAHLUNGSBEDINGUNGEN

Nach der Veranstaltung erhalten Sie von uns eine detaillierte
Rechnungsaufstellung Gber alle durch unser Team erbrachten Leistungen.
Die Zahlungsfrist betragt 30 Tage.

10. GERICHTSSTAND
Es gilt ausschliesslich schweizerisches Recht. Gerichtsstand ist Breitenbach.
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MENUVORSCHLAGE

Unsere Mentvorschlage gelten, sofern nicht anders vermerkt, fiir Gesellschaften
ab 15 Gasten. In der Regel gilt ein einheitliches MenU fur die gesamte Gesellschaft
(Vegetarier und Kindermens sind von dieser Regelung ausgenommen).

KINDERMENUS
Kinder bewaltigen meist kein ganzes Menu. Bestellen Sie deshalb fir lhre Kleinen
etwas aus unserer speziellen Kinderkarte oder ein «halbes Meni».

WEINKARTE
Unsere Weinkarte bezieht sich auf Regionalitat und biodynamische Gewachse.
Wir beraten Sie gerne bei der Auswahl zum Men( oder Apero Riche.

SONSTIGES

Aus Rucksichtnahme auf unsere Bewohner bitten wir um eine «angepasste»
Lautstarke. Die Bankettleitung ist jederzeit befugt, die Lautstarke zu
korrigieren. Nach 22.30 Uhr sind alle Fenster im Saal zu schliessen. Nach 24 Uhr
sind Gesprache im Aussenbereich in Zimmerlautstarke zu flihren.

UNSERE DIENSTLEISTUNGEN

CATERINGS
SEMINARE
BANKETTE
APEROS

PARTY SERVICE

UNSERE DEVISE — ALLES FUR UNSERE GASTE

Mit Herzblut und Leidenschaft verwohnen wir Sie,
mit einem authentischen und
professionellen Service.

ALLERGIEN
Bitte melden Sie uns Unvertraglichkeiten und Allergien lhrer Gaste, damit wir lhnen
eine geeignete Alternative anbieten konnen!

MENUKARTEN
Den Druck ubernehmen wir gerne inkl. Korrespondierenden Weinen.

DARBIETUNGEN
Bei geplanten Darbietungen, bitten wir sich betreffend Ablauf, mit dem
Bankettverantwortlichen abzusprechen!

SEMINARE
Wir empfehlen uns fur Ihr Seminar oder Teamevent. Hierflr haben wir fir Sie
abgestimmt, Kaffeepausen, Mittagsmenus oder individuell angepasste Pauschalen.

CATERING

Fdr Caterings in und um Breitenbach sind wir |hr zuverlassiger Partner. Hierfur
stehen 2 interne Busse/Kleintransporter zur Verfligung. Zumietung bei
grosseren Anlassen, stellt kein Problem dar.



UNSERE APEROAUSWAHL

APERO MEDITERRANEE

ab 10 Personen moglich

ANGERICHTET
Antipasti-Spiessili,

Melonenschnitze mit Parmaschinken (Saison)

marinierte Oliven,
Parmesanwirfel,
Bruschetta

mit Tomaten-Basilikum,
Oliven-Tapenade

Focaccia mit Basilikumpesto

und Peccorino gefillt

IM GLAS

mediterraner Bauernsalat mit Schafskase,
Oliven, Gurken und Peperoni
Tomaten-Mozzarella—Salat

Vitello Tonnato

Melonenkaltschale (Saison)

CHF 28.00 pro Person

APERO LATINO

ab 15 Personen mdglich

ANGERICHTET

Tortillawraps mit Lachs, Frischkase gefillt
Tortillawraps Seranoschinken-Rucola gefullt
Taccochips mit Guacamole und pikanter
Tomatensalsa

grillierte Auberginen mit Frischkase gefullt
gefillte Peppadrews

Focaccia mit Pesto und Manchego geftllt
Kartoffel-Tortilla mit mediterranem Gemuse

frittierte Oliven mit Zitronen-Aioli

IM GLAS

gebratene Crevetten

an Knoblauch-Chili Vinaigrette
Chili-Popcorn-Poulet

mit rassiger Tomatensalsa

Gazpacho Andaluz

CHF 27.00 pro Person

APERO HELVETIA

ab 15 Personen mdglich

ANGERICHTET

Kaseplatte von heimischen Kasesorten

rustikale Fleischplatte

mit Rohem Speck, Salsiz, Landjager und
Mostbroggli klassisch garniert mit
Silberzwiebeln, Essiggurken, Eiern und

Zwiebelringen

herzhafte Gemiise- und Fleischwahe
(Die Wéhe wird auf Wunsch geschnitten

oder zum Selberschneiden geliefert)

Mini Sandwiches mit Thonmousse und
Kapern, Lachs und Meerrettichschaum, Ei
und Schnittlauch und Salami mit
Maiskélbchen

CHF 28.00 pro Person




AUSGEWAHLTE KOSTLICHKEITEN



