
11.00 - 14.00 UhrMITTAGSMENUS
MONTAG

DIENSTAG

SAMSTAG

02.03.

03.03.

Blumenkohlcrèmesuppe
Geschmorte Kalbsbrustschnitte 
serviert auf Kartoffel-Selleriecrème 
mit Lauch

Lauchcrèmesuppe
Schweins-Cordon-Bleu mit Curryfüllung
dazu knusprige Pommes frites
und Salat vom Buffet

Gemüsereis und Salat 

FREITAG

MITTWOCH

Spinatcrèmesuppe
Schwertfischfilet im Speckmantel
serviert auf Pfeffersauce
mit Wirsing und Kartoffeln

Tomatencrèmesuppe
Rondelli mit Zitrone und Basilikum gefüllt 
serviert auf Ratatouille                              
an Kräutersauce

04.03.

05.03.

06.03.

07.03.

Bouillon mit Backerbsen
Poulet-Involtini 
mit Blattspinat
serviert auf Dörrtomaten-Risotto

Weissweincrèmesuppe
Schweins-Schulterbraten an Biersauce
mit Schupfnudeln
und geschmortem Rotkohl

DONNERSTAG

Samuel Scheuerer
Durchstreichen

Samuel Scheuerer
Durchstreichen

Christian Trambetzki
Durchstreichen

Samuel Scheuerer
Durchstreichen



VEGETARISCHE
MITTAGSMENUS

20.00 Fr.

MONTAG – MITTWOCH
Tagessuppe
Kartoffelknödel                                   
mit Röstzwiebeln                               
auf Rahmwirsing

DONNERSTAG –SAMSTAG
Tagessuppe
Portobellopilze mit Frischkäse gefüllt 
auf Tomatenrisotto

Portion
20.00 Fr.

½Portion
17.00 Fr.

Suppe
3.50 Fr.

Take Away
- 15%

WOCHENHIT
Türkische Frikadelle mit Bulgur       
und Bauernsalat

Fleisch ohne Deklaration stammt aus regionaler Schweizer 
Produktion. Schwertfisch aus SriLanka Leinen und Hakenfang. Bei 
Unverträglichkeiten oder Allergien wenden Sie sich bitte an unser 
Servicepersonal.




