
11.00 - 14.00 UhrMITTAGSMENUS
MONTAG

DIENSTAG

SAMSTAG

02.02.

03.02.

Sellerie-Biercrèmesuppe
Spaghetti Bolognese
mit Reibkäse
und Salat vom Buffet

Maissuppe
Schweinshalsbraten an Pflaumensauce
serviert mit Laugen-Serviettenknödel
und Blumenkohl à la crème

Gemüsereis und Salat 

FREITAG

MITTWOCH
Pastinakencrèmesuppe 
Bauernschinken auf Bayerisch Kraut 
mit Salzkartoffeln
und Senf

Rote Thaicurrysuppe mit Kokos
Fischragout an Dillsauce
im Blätterteigpastetli
und Erbsen

Brotsuppe mit Gemüsewürfel
Schweinssteak Walliser Art
mit Raclette und Tomate überbacken
serviert mit Pommes Duchesse
und Lauchgemüse

04.02.

05.02.

06.02.

07.02.

DONNERSTAG
Paprikacrèmesuppe
Griechisches Hacktätschli mit Tzatziki
auf Winter-Ratatouille
und Ofenkartoffeln

Samuel Scheuerer
Durchstreichen

Samuel Scheuerer
Durchstreichen

Christian Trambetzki
Durchstreichen

Samuel Scheuerer
Durchstreichen



VEGETARISCHE
MITTAGSMENUS

20.00 Fr.

MONTAG – MITTWOCH
Tagessuppe
Serviettenknödel mit Pilzragout         
und bunter Gemüsegarnitur

DONNERSTAG –SAMSTAG
Tagessuppe
Lasagne mit Spinat und Ricotta gefüllt
auf Tomatencoulis
mit Salat vom Buffet

Portion
20.00 Fr.

½Portion
17.00 Fr.

Suppe
3.50 Fr.

Take Away
- 15%

WOCHENHIT
Pulled Pork Burger im Sesambun mit 
Coleslaw und Essiggurken gefüllt
serviert mit knusprigen Pommes frites

Fleisch ohne Deklaration stammt aus regionaler Schweizer Produktion. 
Fischragout aus Zucht Norwegen (Lachs/Dorsch). 
Bei Unverträglichkeiten oder Allergien wenden Sie sich bitte an unser 
Servicepersonal.




