
11.00 - 14.00 UhrMITTAGSMENUS
MONTAG

DIENSTAG

MITTWOCH

SAMSTAG

18.08.

19.08.

Peperonicrèmesuppe
Niedergegarter Rindshohrücken
an Johannisbeersauce 
mit Kräuterpolenta und Romanesco

Broccolicrèmesuppe
Gefüllte Pouletbrust auf Thymiansauce
mit Dörrtomatenrisotto 
und Zucchini

DONNERSTAG
Selleriecrèmesuppe
Gnocchi an Salbeibutter 
mit Datteltomaten 
und Salsiccia

Gemüsereis und Salat 

Freitag

Bouillon mit Gemüsestreifen
Würziges Hacksteak an Preiselbeersauce 
mit Ofenkartoffeln 
und Salat vom Buffet

Fenchelcrèmesuppe 
Lachsroulade mit Blattspinat
auf Weissweinsauce 
mit Schmelzkartoffeln

Blumenkohlsuppe mit Kreuzkümmel
Ofenfleischkäse auf Rosmarin-Rahmsauce
mit Kartoffelstock 
und glasierte Rüebli

20.08.

21.08.

22.08.

23.08.

Samuel Scheuerer
Durchstreichen

Samuel Scheuerer
Durchstreichen

Christian Trambetzki
Durchstreichen



VEGETARISCHE
MITTAGSMENUS

20.00 Fr.

MONTAG – MITTWOCH
Tagessuppe
Zitronentortelli an Salbeibutter          
mit eingelegten Zucchinistreifen        
und Ruccola

DONNERSTAG – SAMSTAG
Tagessuppe
Pilzstrudel auf Kräuterquark
mit Gemüse 
und Salat vom Buffet

Portion
20.00 Fr.

½Portion
17.00 Fr.

Suppe
3.50 Fr.

Take Away
- 15%

Menü + Beilagensalat
23.00 Fr.

WOCHENHIT
Orientalischer Cous-Cous Salat mit 
Granatapfelkernen und Feta

Fleisch ohne Deklaration stammt aus regionaler Schweizer Produktion 
Lachs aus Aquakultur Norwegen. Bei Unverträglichkeiten oder 
Allergien wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.




